
CONTROL DE 
CALIDAD DE TAPONES



VÍCTOR ACEDO 
ASESORÍA TÉCNICA 
EN CALIDAD
Nuestra asesoría lleva prestando servicios a 
bodegas, desde hace más de 15 años. Oferta-
mos una amplia gama de análisis, entre los que 
destacan, siendo también  los mas demandados, 
los referidos al control de tapones de corcho: 
“CONTROL DE CALIDAD BÁSICO” y “CONTROL 
DE TCA”, ya que aportan grandes beneficios al 
evitar riesgos innecesarios que pueden interferir 
negativamente en la calidad de los vinos.
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CONTROL 
DE CALIDAD 
BÁSICO:
BENEFICIOS: Con el conjunto de estos análisis 
aseguraremos que el tapón adquirido cumple 
con las características técnicas que se le han 
exigido al proveedor. Con ello conseguiremos el 
cierre correcto de la botella de vino y su evolu-
ción hasta llegar al descorche.
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ANÁLISIS  QUE 
LO COMPONEN

HUMEDAD DIMENSIONAL

DENSIDAD CAPILARIDAD FUERZA DE EXTRACCIÓN

MICROBIOLOGIA RESIDUOS OXIDANTES CLORO RESIDUAL
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CONTROL DE TCA:

1 - CATA DE TAPONES

La cata tapón a tapón nos determinará el porcen-
taje de tapones, y por lo tanto de botellas, que tie-
nen un riesgo claro de desarrollar aromas desa-
gradables, o bien  que no den la cara en el vino los 
aromas esperados. Determinaremos un porcen-
taje máximo de aceptación para que el vino pue-
da salir al mercado en las mejores condiciones

2 - ANALISIS POR  

CROMATOGRAFIA

Los tapones que se detecten con aromas a TCA 
pueden ser analizados para confirmar la presen-
cia real de la molécula y su concentración.

OPERATIVA CONTROL DE TCA

SERVICIOS3

Se coloca cada tapón, de 
forma individual, en frascos 

de cristal.

Los tapones permanecen 
macerando durante un 
tiempo determinado.

Los tapones que se
detectan con aromas a TCA 
pueden ser analizados para 

confirmar la presencia
real de la molécula
y su concentración.

Se procede a la cata, está es 
realizada como mínimo por 
dos profesionales entrena-
dos en la detección olfativa 

de esta molécula. 

Se elabora un informe con 
los resultados obtenidos. 

Se toma una muestra 
representativa del lote de 

tapones.

Se rellena cada frasco
con agua desionizada y se 

cierra.

MUESTRA CATA INFORME

COLOCACIÓN TIEMPO
CROMATOGRAFÍA

MACERACIÓN
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OTROS SERVICIOS:
Ademas del “Control Básico de Tapones” y “Control de TCA” ponemos a su 
disposición una amplia gama de servicios que pueden serle muy útiles.

IMPLANTACIÓN DE CONTROL DE 
CALIDAD EN LINEA DE EMBOTELLADO:  
Revisión y/o puesta en marcha de controles de Calidad 
para asegurar el correcto taponado del vino. 

ESTUDIO DE PROBLEMÁTICA DE 
REZUMES DE VINO EN PRODUCTO TERMINADO 
Análisis y evaluación de las causas de las fugas de vino a 
través de los tapones.

CONTROL DE CALIDAD DE 
GOLLETES DE BOTELLAS: 
El binomio tapón-botella completa un correcto embote-
llado y evolución del vino. Mediciones del gollete para 
confirmar que cumplen las normas de Calidad exigibles.

CONTROL BÁSICO 
DE TAPONES DE CAVA (ESPUMOSO): 
Análisis completo de los tapones que nos asegure el 
buen funcionamiento (no incluido control de TCA).

PRESIÓN INTERNA EN 
EMBOTELLADOS DE CAVA (ESPUMOSO): 
Medición de la presión interna en un embotellado de 
cava (espumoso).

CONTROL BÁSICO 
DE TAPONES SINTÉTICOS: 
Asegurar el funcionamiento correcto del tapón sintético.

CONTROL AMBIENTAL 
DE TCA (Y PRECURSORES): 
Estado de salubridad del ambiente de la bodega para 
no tener desviaciones de TCA en los vinos en cualquier 
tramo de su proceso.

ESTUDIO DE BOTELLAS DE VINO 
CONTAMINADAS POR TCA: 
Evaluar el nivel de contaminación y el origen del conta-
minante en lotes de producto terminado.

CUADERNOS DE ESPECIFICACIONES: 
Elaboración de los requerimientos técnicos que deben 
cumplir los proveedores de tapones.
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OPERATIVA GENERAL5

Elaboración de 
especificaciones 
técnicas de cada 

tipo de tapón.

Aceptación y firma 
de las especificacio-

nes por parte del 
proveedor.

Envío del protocolo 
de toma de muestras 
y de bolsas especia-

les a la bodega.

Toma de muestras de 
cada lote de tapones 
recibido por parte de 
personal técnico de la 

bodega.

Envío de la muestra 
en servicio de 

mensajería de 24 
horas.

Recepción de las 
muestras en el 

laboratorio.

Identificación y 
puesta en marcha de 

los controles.

En 48 horas, envío 
del informe de 
resultados a la 

bodega.

Valoración de los 
resultados del 
informe entre

técnicos.

Toma de decisión 
por parte de la 

bodega (aceptación 
o rechazo).

24H1

2

3

4

5

6

7

8

9

1048H

PORTADA / PRESENTACIÓN / CONTROL DE CALIDAD BÁSICO / CONTROL DE TCA / OTROS SERVICIOS / OPERATIVA / NOSOTROS / GALERÍA DE IMÁGENES



Filosofía
Nuestra filosofía es simple y clara, está basada 
en el compromiso con el cliente y esta verte-
brada en torno a estos 5 ejes fundamentales:

1 - Confidencialidad 
2 - Profesionalidad  
3 - Compromiso con el  tiempo y plazo 
4 - Veracidad 
5 - Mejora continua

Breve historia:
Víctor Acedo finalizó sus estudios de Enología en 
Laguardia en el año 1992. Después, desarrolló su 
experiencia profesional durante 16 años en un 
gran grupo bodeguero de Rioja. Aquí fue donde 
puso en marcha el control de Calidad de los tapo-
nes de corcho y del resto de insumos usados en 
el embotellado. Cabe destacar también la puesta 
en marcha de los controles de Calidad durante 
la producción en las líneas de embotellado. En 
el año 2005 funda su empresa en un local del 
centro de Oyón (Álava) con todo el equipamiento 
necesario. Tras el progresivo aumento de clientes, 
se llega en 2018 a la ampliación actual del la-
boratorio, que es 5 veces mayor que el anterior.
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